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Nº FOLIO USO INTERNO



FORMULARIO DE POSTULACIÓN    

“POSTULACION FONDO OLLAS COMUNES 2020, PRIMERA ETAPA”

I.- IDENTIFICACIÓN Y CARACTERÍSTICAS DE LA OLLA COMÚN

1. NOMBRE DE IDENTIFICACIÓN DE LA OLLA COMÚN. 

	



2. IDENTIFICACIÓN DEL POSTULANTE  

A) PERSONAS NATURALES O JURIDICAS:

	 NOMBRE COMPLETO DEL ENCARGADO DE LA OLLA COMÚN
	

	RUT DEL ENCARGADO
	

	NOMBRE DE LA PERSONA JURIDÍCA (EN CASO DE EXISTIR)
	

	 RUT DE LA PERSONERIA JURIDICA
	



B) DATOS GENERALES RESPONSABLES DE LA OLLA COMÚN:

	RESPONSABLE N° 1

	RUT: 
	

	FECHA DE NACIMIENTO:
	

	NACIONALIDAD:
	

	DOMICILIO PARTICULAR: 
	

	TELÉFONO FIJO Y/O CELULAR DE CONTACTO:
	

	CORREO ELECTRÓNICO:
	












	RESPONSABLE N° 2

	RUT: 
	

	FECHA DE NACIMIENTO:
	

	NACIONALIDAD:
	

	DOMICILIO PARTICULAR: 
	

	TELÉFONO FIJO Y/O CELULAR DE CONTACTO:
	

	CORREO ELECTRÓNICO:
	



	RESPONSABLE N° 3

	RUT: 
	

	FECHA DE NACIMIENTO:
	

	NACIONALIDAD:
	

	DOMICILIO PARTICULAR: 
	

	TELÉFONO FIJO Y/O CELULAR DE CONTACTO:
	

	CORREO ELECTRÓNICO:
	





















	IDENTIFICACION DE LA OLLA COMÚN

	NOMBRE DE LA POBLACION, UNIDAD VECINAL, JUNTA VECINAL O SECTOR DONDE SE UBICA LA OLLA COMUN: 
(DEBE OINCIDIR CON EL NOMBRE CASTATRADO POR LA MUNICIPALIDAD)
	

	UBICACIÓN GEOGRAFICA: (INDICAR NOMBRE DE CALLES O PASAJES):

	NORTE
	

	SUR
	

	ORIENTE (OESTE)
	

	PONIENTE (ESTE)
	

	FECHA DE INICO (APROXIMADA) DE FUNCIONAMIENTO DE LA OLLA COMÚN
	

	DIAS DE LA SEMANA EN QUE FUNCIONA LA OLLA COMÚN
	

	CANTIDAD DE PERSONAS QUE TRABAJAN EN EL FUNCIONAMIENTO DE LA OLLA COMÚN
	




3. DESCRIBA EN FORMA BREVE EL TRABAJO REALIZADO, DE LAS PERSONAS BENEFICIDAS Y FORMA EN QUE SE CONTACTAN CON ELLOS.

	





















4.- 	INDIQUE SI EL FUNCIONAMIENTO DE LA OLLA COMÚN ES DE REPARTO, DE RETIRO O MIXTO. 

	












5.  MARQUE CON UNA X, LOS RECURSOS PROPIOS QUE POSEE LA OLLA. 

	NECESIDADES
	SI
	NO

	LA OLLA CUENTA CON OLLAS Y FONDOS PROPIOS PARA COCINAR. 
	
	

	LA OLLA CUENTA CON CUCHARAS, TENEDOR, CUCHARONES Y CUCHILLOS.
	
	

	LA OLLA CUENTA CON COCINILLA Y/O FOGÓN.
	

	

	EL PERSONAL CUENTA CON CONOCIMIENTOS BÁSICA DE HIGIENE Y SALUD ALIMENTARIA. 
	
	

	LA OLLA CUENTA CON BANDEJAS  DE PLUMAVIT U OTROS PARA EL REPARTO DE LA COLACIÓN.
	


	











II DETALLE DE LOS INSUMOS PARA LA CORRECTA ELABORACION DE LA OLLA COMÚN

6. HERRAMIENTAS, UTENSILIOS Y RECURSOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DE LA OLLA. 

	                                                                               INSUMOS 

	1.
	

	2.
	

	3.
	

	4.
	

	5.
	

	6.
	

	7.
	



7.-  MENCIONE Y CARACTERICE LAS DIFICULTADES QUE SE HAN VISUALIZADO AL MOMENTO DEL FUNCIONAMIENTO DE LAS OLLAS, QUÉ DIFICULTADES INTERFIEREN Y ORDENE ÉSTAS POR PRIORIDAD. 

	






















8.- CON RESPECTO A LA PREPARACION DE LA OLLA COMÚN, INDIQUE CUÁLES SON LOS ALIMENTOS QUE REPRESENTA MAYOR DIFICULTAD PARA ADQUIRIR ENTRE: VERDURAS, CARBOHIDRATOS, PROTEÍNAS Y FRUTAS. ORDENE DESDE EL MÁS DIFICIL DE CONSEGUIR AL MÁS ACCESIBLE. 

	N°
	NOMBRE DEL ALIMENTO 

	1.
	

	2.
	

	3.
	

	4.
	

	5.
	

	6.
	

	7.
	

	8.
	

	9.
	

	10.
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